

За кейтеринговое обслуживание +10% от стоимости меню (но не менее 500 грн.):

• работа поваров и официантов • транспортировка • погрузо-разгруз. работы •      • сервировка и аксессуары • стеклянная и керамическая посуда • металлические приборы  •  очистка посуды • одноразовая посуда на берегу • уборка места и судна
Банкетное меню - 150 грн. на персону

	№ п/п

(№ полного меню)
	Фото      блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1(16)
	[image: image2.png]



	Канапе с балыком и початками кукурузы
	60

	2(41)
	[image: image3.jpg]



	Корзинка с салатом «Кальмар» (кальмар, крабовые палочки, сельдерей, яйцо, помидор, цедра лимона, майонез)
	50

	3(92)
	[image: image4.jpg]



	Рулет куриный с кукурузой и горошком
	50

	4(81)
	[image: image5.jpg]



	Рулет с крабовыми палочками (лаваш, крабовые палочки, огурец соленный, зелень, сырный крем)
	60

	5(149)
	[image: image6.emf]
	Ассорти мясное (балык, ветчина, колбаса с/к, бекон, зелень)
	100

	6(156)
	[image: image7.emf]
	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска (в сезон), лук зеленый, зелень)
	100

	7(220)
	[image: image8.jpg]



	Салат «Клеопатра» (капуста пекинская, перец, помидор, сыр, кукуруза, ветчина, чеснок, лимон, заправка «Пикантная»)
	200

	8(282)
	[image: image9.jpg]



	Уха сборная
	300

	9(294)
	[image: image10.jpg]



	Картофель печёный
	200

	10(345)
	[image: image11.jpg]



	Шашлык из свинины
	200

	11(379)
	[image: image12.jpg]



	Фрукты по сезону
	100

	12
	[image: image13.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	13
	[image: image14.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


Банкетное меню - 200 грн. на персону
	№ п/п

(№ полного меню)
	Фото  блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1(16)
	[image: image15.png]



	Канапе с балыком и початками кукурузы
	60

	2(15)
	[image: image16.jpg]



	Канапе с колбасой с/к и огурцом
	60

	3(41)
	[image: image17.jpg]



	Корзинка с салатом «Кальмар» (кальмар, крабовые палочки, сельдерей, яйцо, помидор, цедра лимона, майонез)
	50

	4(59)
	[image: image18.emf]
[image: image19.emf]
	Корзинка с салатом «Коралл» (язык отварной, яйцо, огурец маринованный, укроп, заправка)
	50

	5(109)
	[image: image20.emf]
	Помидор «Аппетитный» (ветчина, яйцо, кукуруза, сырная смесь, зелень)
	90

	6(92)
	[image: image21.jpg]



	Рулет куриный с кукурузой и горошком
	50

	7(81)
	[image: image22.jpg]



	Рулет с крабовыми палочками (лаваш, крабовые палочки, огурец соленный, зелень, сырный крем)
	60

	8(140)
	[image: image23.jpg]



	Селедочка под водочку
	40

	9(155)
	[image: image24.jpg]



	Грибочки из бочки (шампиньоны, лук репчатый, зелень)
	100

	10(149)
	[image: image25.emf]
	Ассорти мясное (балык, ветчина, колбаса с/к, бекон, зелень)
	100

	11(156)
	[image: image26.emf]
	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска (в сезон), лук зеленый, зелень)
	100

	12(220)
	[image: image27.jpg]



	Салат «Клеопатра» (капуста пекинская, перец, помидор, сыр, кукуруза, ветчина, чеснок, лимон, заправка «Пикантная»)
	200

	13(282)
	[image: image28.jpg]



	Уха сборная
	300

	14(294)
	[image: image29.jpg]



	Картофель печёный
	200

	15(345)
	[image: image30.jpg]



	Шашлык из свинины
	200

	16(379)
	[image: image31.jpg]



	Фрукты по сезону
	100

	17
	[image: image32.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	18
	[image: image33.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


Банкетное меню - 250 грн. на персону
	№ п/п

(№ полного меню)
	Фото  блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1(16)
	[image: image34.png]



	Канапе с балыком и початками кукурузы
	60

	2(15)
	[image: image35.jpg]



	Канапе с колбасой с/к и огурцом
	60

	3(41)
	[image: image36.jpg]



	Корзинка с салатом «Кальмар» (кальмар, крабовые палочки, сельдерей, яйцо, помидор, цедра лимона, майонез)
	50

	4(59)
	[image: image37.emf]
[image: image38.emf]
	Корзинка с салатом «Коралл» (язык отварной, яйцо, огурец маринов., укроп, заправка)
	50

	5(109)
	[image: image39.emf]
	Помидор «Аппетитный» (ветчина, яйцо, кукуруза, сырная смесь, зелень)
	90

	6(92)
	[image: image40.jpg]



	Рулет куриный с кукурузой и горошком
	50

	7(81)
	[image: image41.jpg]



	Рулет с крабовыми палочками (лаваш, крабовые палочки, огурец соленный, зелень, сырный крем)
	60

	8(140)
	[image: image42.jpg]



	Селедочка под водочку
	40

	9(155)
	[image: image43.jpg]



	Грибочки из бочки (шампиньоны, лук репчатый, зелень)
	100

	10(149)
	[image: image44.emf]
	Ассорти мясное (балык, ветчина, колбаса с/к, бекон, зелень)
	100

	11(156)
	[image: image45.emf]
	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска (в сезон), лук зеленый, зелень)
	200

	12(220)
	[image: image46.jpg]



	Салат «Клеопатра» (капуста пекинская, перец, помидор, сыр, кукуруза, ветчина, чеснок, лимон, заправка «Пикантная»)
	200

	13(282)
	[image: image47.jpg]



	Уха сборная
	300

	14(294)
	[image: image48.jpg]



	Картофель печёный
	200

	15(345)
	[image: image49.jpg]



	Шашлык из свинины
	200

	16(353)
	[image: image50.jpg]



	Шашлык из семги
	150

	17(379)
	[image: image51.jpg]



	Фрукты по сезону
	150

	18
	[image: image52.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	19
	[image: image53.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


Банкетное меню - 300 грн. на персону
	№ п/п

(№ полного меню)
	Фото  блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1(16)
	[image: image54.png]



	Канапе с балыком и початками кукурузы
	60

	2(15)
	[image: image55.jpg]



	Канапе с колбасой с/к и огурцом
	60

	3(30)
	[image: image56.jpg](=9 )




	Канапе с икрой красной
	40

	4(41)
	[image: image57.jpg]



	Корзинка с салатом «Кальмар» (кальмар, крабовые палочки, сельдерей, яйцо, помидор, цедра лимона, майонез)
	50

	5(59)
	[image: image58.emf]
[image: image59.emf]
	Корзинка с салатом «Коралл» (язык отварной, яйцо, огурец маринованный, укроп, заправка)
	50

	6(109)
	[image: image60.emf]
	Помидор «Аппетитный» (ветчина, яйцо, кукуруза, сырная смесь, зелень)
	90

	7(92)
	[image: image61.jpg]



	Рулет куриный с кукурузой и горошком
	50

	8(81)
	[image: image62.jpg]



	Рулет с крабовыми палочками (лаваш, крабовые палочки, огурец соленный, зелень, сырный крем)
	60

	9(140)
	[image: image63.jpg]



	Селедочка под водочку
	40

	10(155)
	[image: image64.jpg]



	Грибочки из бочки (шампиньоны, лук репчатый, зелень)
	100

	11(149)
	[image: image65.emf]
	Ассорти мясное (балык, ветчина, колбаса с/к, бекон, зелень)
	100

	12(153)
	[image: image66.jpg]



	Ассорти рыбное (семга х/к, форель х/к, палтус х/к, угорь х/к, лимон, зелень)
	100

	13(156)
	[image: image67.emf]
	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска (в сезон), лук зеленый, зелень)
	200

	14(220)
	[image: image68.jpg]



	Салат «Клеопатра» (капуста пекинская, перец, помидор, сыр, кукуруза, ветчина, чеснок, лимон, заправка «Пикантная»)
	200

	15(282)
	[image: image69.jpg]



	Уха сборная
	300

	16(294)
	[image: image70.jpg]



	Картофель печёный
	200

	17(345)
	[image: image71.jpg]



	Шашлык из свинины
	200

	18(353)
	[image: image72.jpg]



	Шашлык из семги
	150

	19(379)
	[image: image73.jpg]



	Фрукты по сезону
	150

	20
	[image: image74.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	21
	[image: image75.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


Банкетное меню - 350 грн. на персону
	№ п/п

(№ полного меню)
	Фото  блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1(16)
	[image: image76.png]



	Канапе с балыком и початками кукурузы
	60

	2(15)
	[image: image77.jpg]



	Канапе с колбасой с/к и огурцом
	60

	3(30)
	[image: image78.jpg](=9 )




	Канапе с икрой красной
	40

	4(41)
	[image: image79.jpg]



	Корзинка с салатом «Кальмар» (кальмар, крабовые палочки, сельдерей, яйцо, помидор, цедра лимона, майонез)
	50

	5(59)
	[image: image80.emf]
[image: image81.emf]
	Корзинка с салатом «Коралл» (язык отварной, яйцо, огурец маринованный, укроп, заправка)
	50

	6(109)
	[image: image82.emf]
	Помидор «Аппетитный» (ветчина, яйцо, кукуруза, сырная смесь, зелень)
	90

	7(92)
	[image: image83.jpg]



	Рулет куриный с кукурузой и горошком
	50

	8(81)
	[image: image84.jpg]



	Рулет с крабовыми палочками (лаваш, крабовые палочки, огурец соленный, зелень, сырный крем)
	60

	9(140)
	[image: image85.jpg]



	Селедочка под водочку
	40

	10(155)
	[image: image86.jpg]



	Грибочки из бочки (шампиньоны, лук репчатый, зелень)
	100

	11(149)
	[image: image87.emf]
	Ассорти мясное (балык, ветчина, колбаса с/к, бекон, зелень)
	100

	12(153)
	[image: image88.jpg]



	Ассорти рыбное (семга х/к, форель х/к, палтус х/к, угорь х/к, лимон, зелень)
	100

	13(156)
	[image: image89.emf]
	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска (в сезон), лук зеленый, зелень)
	200

	14(220)
	[image: image90.jpg]



	Салат «Клеопатра» (капуста пекинская, перец, помидор, сыр, кукуруза, ветчина, чеснок, лимон, заправка «Пикантная»)
	200

	15(282)
	[image: image91.jpg]



	Уха сборная
	300

	16(294)
	[image: image92.jpg]



	Картофель печёный
	200

	17(345)
	[image: image93.jpg]



	Шашлык из свинины
	200

	18(353)
	[image: image94.jpg]



	Шашлык из семги
	150

	19(298)
	[image: image95.jpg]



	Овощи гриль (помидор, перец, кабачок, баклажан)
	200

	20(363)
	[image: image96.emf]
	Колбаски охотничьи
	200

	21(379)
	[image: image97.jpg]



	Фрукты по сезону
	200

	22
	[image: image98.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	23
	[image: image99.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


Банкетное меню 400 грн. на персону 

	№ п/п

(№ полного меню)
	Фото  блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1(16)
	[image: image100.png]



	Канапе с балыком и початками кукурузы
	60

	2(15)
	[image: image101.jpg]



	Канапе с колбасой с/к и огурцом
	60

	3(30)
	[image: image102.jpg](=9 )




	Канапе с икрой красной
	40

	4(41)
	[image: image103.jpg]



	Корзинка с салатом «Кальмар» (кальмар, крабовые палочки, сельдерей, яйцо, помидор, цедра лимона, майонез)
	50

	5(59)
	[image: image104.emf]
[image: image105.emf]
	Корзинка с салатом «Коралл» (язык отварной, яйцо, огурец маринованный, укроп, заправка)
	50

	6(109)
	[image: image106.emf]
	Помидор «Аппетитный» (ветчина, яйцо, кукуруза, сырная смесь, зелень)
	90

	7(115)
	[image: image107.jpg]



	Кабачки жареные с кремом из куриного филе
	50

	8(92)
	[image: image108.jpg]



	Рулет куриный с кукурузой и горошком
	50

	9(81)
	[image: image109.jpg]



	Рулет с крабовыми палочками (лаваш, крабовые палочки, огурец соленный, зелень, сырный крем)
	60

	10(140)
	[image: image110.jpg]



	Селедочка под водочку
	40

	11(155)
	[image: image111.jpg]



	Грибочки из бочки (шампиньоны, лук репчатый, зелень)
	100

	12(149)
	[image: image112.emf]
	Ассорти мясное (балык, ветчина, колбаса с/к, бекон, зелень)
	100

	13(101)
	[image: image113.jpg]e,




	Филе свинины запеченное в соусе
	70

	14(153)
	[image: image114.jpg]



	Ассорти рыбное (семга х/к, форель х/к, палтус х/к, угорь х/к, лимон, зелень)
	100

	15(156)
	[image: image115.emf]
	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска (в сезон), лук зеленый, зелень)
	200

	16(220)
	[image: image116.jpg]



	Салат «Клеопатра» (капуста пекинская, перец, помидор, сыр, кукуруза, ветчина, чеснок, лимон, заправка «Пикантная»)
	200

	17(234)
	[image: image117.jpg]



	«Амбасадор» (листья салата, крабовые палочки, кукуруза, яйцо, огурец, сыр, заправка)
	200

	18(263)
	[image: image118.jpg]SNVl S




	Блинчики с сыром и ветчиной
	110

	19(282)
	[image: image119.jpg]



	Уха сборная
	300

	20(294)
	[image: image120.jpg]



	Картофель печёный
	200

	21(345)
	[image: image121.jpg]



	Шашлык из свинины
	200

	22(353)
	[image: image122.jpg]



	Шашлык из семги
	150

	23(298)
	[image: image123.jpg]



	Овощи гриль (помидор, перец, кабачок, баклажан)
	200

	24(363)
	[image: image124.emf]
	Колбаски охотничьи
	200

	26(379)
	[image: image125.jpg]



	Фрукты по сезону
	200

	26
	[image: image126.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	27
	[image: image127.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


Банкетное VIP меню 500 грн. на персону
Рекомендуется для особо-почитаемых гостей 
для отдыха на моторных и парусных судах престиж класса

продолжительностью отдыха 5-6 часов

	№ п/п


	Фото  блюда
	Наименование блюда
	Выход, г

	1
	[image: image128.jpg]L3

=3

~/,/




	Ассорти мясное (парма, прошута, куриный галантин, колбаса салями)
	100

	2
	[image: image129.jpg]



	Ассорти рыбное (семга, форель, угорь, лимон)
	100

	3
	[image: image130.jpg]



	Ассорти сырное (сыр «Маасдам», сыр «Дор Блю», сыр «Камамбер», сыр «Пармезан»)
	100

	4
	[image: image131.jpg]



	Ассорти овощное (огурец, помидор, перец, редиска, зелень)
	100

	5
	[image: image132.jpg]



	Ассорти из солений (огурчик соленый, помидор соленый, морковь по-корейски, капуста квашеная, грибочки маринованные, артишок соленый) 
	100

	6
	[image: image133.jpg]



	Закуска «Тар-тар» (креветка тигровая, каперсы, авокадо, помидор «Черри», тост с красной икрой, лимонный фреш)
	150

	7
	[image: image134.jpg]



	Салат «Креольский» (микс салатов, груша, куриная печень, помидор, грушево-винный соус) 
	150

	8
	[image: image135.jpg]



	Салат из морепродуктов (микс листьев, креветки королевские, мидии, осьминоги, кальмары, гребешки, соус лимонный)
	150

	9
	[image: image136.jpg]



	Карпаччо из телятины с трюфельным соусом
	200

	10
	[image: image137.jpg]



	Блины с красной  икрой
	110

	11
	[image: image138.jpg]



	Закуска из языка (тосты, язык, листья салата, сыр, помидор, огурец, майонез, кетчуп)
	80

	12
	[image: image139.jpg]



	Закуска из баклажан (баклажан, сыр твердый, сыр плавленый, куриное филе, перец, чеснок)
	80

	13
	[image: image140.jpg]



	Уха царская
	300

	14
	[image: image141.jpg]



	Картофель печеный с овощами на мангале
	150

	15
	[image: image142.jpg]



	Каре из телятины на мангале
	200

	16
	[image: image143.jpg]



	Фрукты по сезону
	200

	17
	[image: image144.jpg]



	Хлеб/соус 
	50/50

	18
	[image: image145.jpg]



	Чай/кофе
	1 порция


За кейтеринговое обслуживание +10% от стоимости меню (но не менее 500 грн.):

• работа поваров и официантов • транспортировка • погрузо-разгруз. работы •      • сервировка и аксессуары • стеклянная и керамическая посуда • металлические приборы  •  очистка посуды • одноразовая посуда на берегу • уборка места и судна
